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Flash, four mixte
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Flash

La maitrise parfaite de vos cuissons

Garante d'une cuisine de qualité, la vapeur sert a :

Réduire le temps de cuisson ;

Préserver la valeur organoleptique et nutritionnelle des aliments ;

Eviter le dessechement et cuire a basse température.

Son mode de production vapeur a injection a plusieurs avantages :
Maitrise totale de la production de vapeur

Disponibilité instantanée de la vapeur en 3 minutes

Meilleure régulation basse température et bon controle du taux d'humidité.
Mode « vapeur surchauffée » des produits peu fragiles qui bénéficient d'un
Temps de cuisson réduit de 10 a 20% par rapport au mode vapeur classique.
Respect des températures au degré pres.

Pilotage fin du pourcentage de vapeur dans I'enceinte de cuisson.

Tous les fours Flash ont de série :

Un oura performant, ce volet permettant un séchage plus accru des préparations culinaires
ou de I'accélération du refroidissement.

Des espacements de 80 mm (modele 6 niveaux) favorisent la circulation d'air.
Les fours convection forcée/vapeur.

Le four convection vapeur associe aux capacités des fours a convection forcée, la possibilité
de cuire a la vapeur.

Ce four appelé aussi "four mixte" peut étre utilisé alternativement selon trois modes de
cuisson :

Convection forcée seule,

Convection forcée et vapeur, que I'on appelle « mixte », idéale pour les viandes blanches,
les gratins de légumes, les terrines,

et vapeur plus spécialement indiquée pour la cuisson des légumes, des poissons.
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— Sélecteur de fonctions : - arrét
- Cuisson air pulsé sec 0° a 250 °
- Cuisson air pulsé + vapeur 30° a 250°
- cuisson vapeur 20 a 105°
- nettoyage automatique.

<«— Température demandée en degrés

Temps programmé par minuterie avec affichage
du temps écoulé et restant en minutes.

- sonde a coeur (non équipée)

<«—— Pilotage de la cuisson - minuterie

- manuel

Bouton poussoir pour commande manuelle de I'oura pour
séchage et refroidissement rapide du four.



Armoire réfrigérée THIRODE §

Réfrigérateur
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Congélateur

2 30 977 183

0 811 664 231

902 091 285




Four a micro-ondes

IMODE D’EMPLOI PARTIEL DU FOUR A MICRO-ONDES

Appuyer sur la touche micro-ondes une fois : p 900 s’affiche c’est

la puissance . Continuez a appuyer pour sélectionner la puissance

souhaitée.
P 900 - p 700 - p 500 - p 350 - p 150 s’affichera a chaque nouvelle

pression

' Tourner le sélecteur pour régler la durée de la cuisson du 0.05 4 95

minates
DEPAR Appuyer sur la touche départ pour lancer la cuisson.
Départ rapide
STOP Pour arréter ou annuler le réglage

Annulation



Mixer MAGIMIX 5000




Lave vaisselle RANCILIO LS 120




ILAVE VAISSELLE RANCILIO LS 120 -

- Avant démarrage du premier cycle s’assurer que :
= |a vanne eau chaude « lave vaisselle » est ouverte
= |e tube trop plein de vidange est en place
= les 4 filtres sont propres - en place - et suffisamment rapprochés en particulier les
2 filtres avant - pour que les déchets ne passent pas dans la cuve.

- Charger la machine avec le panier adéquat -

- Fermer le capot - basculer le bouton rouge sur I - le voyant s’allume 1’eau va chauffer
pendant environ 20 minutes.

- Lorsque la température de I’eau affichée est a 50° C - appuyer au moins 5 secondes sur le
bouton orange pour lancer le cycle - si pas de démarrage attendre que la température
monte encore.

- Le lavage dure 1 minute %% - le ringage %2 minute - ce qui fait un cycle complet de 2
minutes.

- En fin de cycle, la machine s’arréte automatiquement.
- Basculer le bouton rouge sur 0 avant de relever le capot.
- Relancer aussit6t les cycles suivants autant que besoin. Selon méme processus.

- Apreés le dernier cycle
= Bouton rouge sur I - le voyant s’éteint
= Nettoyer les filtres sous 1’eau courante
= Enlever le tube trop plein pour vidanger I’eau de ringage et le remettre en place
aprés vidange de la cuve
= Fermer la vanne d’arrivée d’eau chaude

- Six casiers sont disponibles - pour des assiettes - des verres - le vrac et les couverts.

- Le gardien assure le remplacement du produit liquide de ringage automatique et du
produit en poudre pour le lavage - non automatique — utiliser la jauge avec repere de
quantité par cycle de lavage.

Pour obtenir un bon lavage, il est conseillé de laver la vaisselle juste aprés I’emploi afin
d’éviter de faire sécher les déchets. Sinon, faire tremper Ia vaisselle dans les bacs de la
plonge. Nettoyer préalablement la vaisselle des déchets afin d’éviter 1’obstruction des
filtres. Si le lavage n’est pas satisfaisant a la fin du cycle, relancer un second cycle

complet.



Mixer plongeant

/ Geschwindigkeitsregler Messeraufsitze

Motorgehéuse,

1,5 m langes
Netzkabel

20 cm langer — 7~
Edelstahlmischerarm**

** Abbildung
m mit montiertem

S-Messer
33 cm (13) \_/

langer e
Mischerarm

Zerhackerzubehdr*

Aufbewahrungsbehélter*

*nur im Lieferumfang von Modell 5KHB2571
22 | TEIE LIND MERKNMAI E



Eplucheuse de pommes de terre
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Ameénagement de |a cuisine




