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Flash 

La maîtrise parfaite de vos cuissons 

Garante d'une cuisine de qualité, la vapeur sert à : 

Réduire le temps de cuisson ; 

Préserver la valeur organoleptique et nutritionnelle des aliments ; 

Eviter le dessèchement et cuire à basse température. 

Son mode de production vapeur à injection a plusieurs avantages : 

Maitrise totale de la production de vapeur 

Disponibilité instantanée de la vapeur en 3 minutes 

Meilleure régulation basse température et bon contrôle du taux d'humidité. 

Mode « vapeur surchauffée » des produits peu fragiles qui bénéficient d'un   

Temps de cuisson réduit de 10 à 20% par rapport au mode vapeur classique. 

Respect des températures au degré près. 

Pilotage fin du pourcentage de vapeur dans l'enceinte de cuisson.   

Tous les fours Flash ont de série : 

Un oura performant, ce volet permettant un séchage plus accru des préparations culinaires 

ou de l'accélération du refroidissement. 

Des espacements de 80 mm (modèle 6 niveaux) favorisent la circulation d'air. 

Les fours convection forcée/vapeur. 

Le four convection vapeur associe aux capacités des fours à convection forcée, la possibilité 

de cuire à la vapeur. 

Ce four appelé aussi "four mixte" peut être utilisé alternativement selon trois modes de 

cuisson :  

Convection forcée seule, 

Convection forcée et vapeur, que l'on appelle « mixte », idéale pour les viandes blanches, 

les gratins de légumes, les terrines,  

et vapeur plus spécialement indiquée pour la cuisson des  légumes, des poissons. 
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Sélecteur de fonctions : - arrêt 

   - Cuisson air pulsé sec 0° à 250 ° 

   - Cuisson air pulsé + vapeur 30° à 250° 

   - cuisson vapeur 20 à 105° 

   - nettoyage automatique. 

Température demandée en degrés 

Temps programmé par minuterie avec affichage 

du temps écoulé et restant en minutes. 

   - sonde à cœur (non équipée) 

Pilotage de la cuisson - minuterie   

   - manuel 

Bouton poussoir pour commande manuelle de l’oura pour 

séchage et refroidissement rapide du four. 



Armoire réfrigérée THIRODE § 

Réfrigérateur 

 

 



 



Congélateur 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Four à micro-ondes 

 

 

 

 



Mixer MAGIMIX 5000 

 

 

 

 

 

 

 

 

Friteuse Inox QUIGG 

 

 

 

 



Lave vaisselle RANCILIO LS 120 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Mixer plongeant 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Eplucheuse de pommes de terre 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Friteuse Inox QUIGG 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Aménagement de la cuisine 

 


